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CZYM ZAJMUJE SIE TECHNIK PRZETWORSTWA
MLECZARSKIEGO? ZADANIA ZAWODOWE: |

* wytwarzanie wyrobow mleczarskich,

* obslugiwanie maszyn 1 urzadzen stosowanych do produkcji wyrobow
mleczarskich,

» planowanie procesu technologicznego produkcji wyrobow
mleczarskich,

* ocena jakosci gotowego wyrobu mleczarskiego na podstawie
przeprowadzonych badan laboratoryjnych.




JAKA JEST SPECYFIKA SRODOWISKA PRACY
TECHNIKA PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO?

Miejsce wykonywania pracy

Technik przetwérstwa mleczarskiego
wykonuje obowiazki zawodowe w halach
produkcyjnych 1 laboratoriach.

Charakter pracy

To praca zaréwno indywidualna, jak 1 w zespole.
Pracownik moze dokonywaé¢ samodzielnie analiz
produktow mleczarskich, ale takze wspdélpracuje
z innymi cztonkami zalogi produkcyjne;j.

—




JAKA JEST SPECYFIKA SRODOWISKA PRACY
TECHNIKA PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO?

Mozliwoscl zatrudnienia

Zaktady przetworstwa mleczarskiego; zaktady
przetworstwa spozywczego; firmy zajmujace
sie przechowywaniem 1 dystrybucja zywnosci;
firmy dystrybuujace produkty mleczarskie;
laboratoria oceniajace surowce 1 wyroby
mleczarskie; instytucje prowadzace badania
1 ocene zZywnosci.

Stanowiska pracy

 laborant,
* kierownik zmiany,

doradca ds. skupu mleka,
pracownik produkcji,
aparatowy obrobki surowca,
pomocnik mleczarski,
technolog mleczarstwa.




JAKA JEST SPECYFIKA SRODOWISKA PRACY
TECHNIKA PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO?

3
Czas pracy

Technik technologii mleczarstwa pracuje
najczescie) 8 godzin dziennie, czasami
w systemie zmianowym.

Zarobki 4

Zarobki moga ksztaltowaé sie miedzy 1800 zi
a 2500 zt brutto (www.wynagrodzenia.pl).

Czynniki zagrazajace zdrowiu

Technik technologii mleczarstwa pracuje
w poblizu maszyn, ktore maja ostre krawedzie.
Praca wiagze sie z dlugotrwalym przebywaniem
w hatasie.

Ponadto moze mie¢ kontakt z substancjami
chemicznymi 1 promieniowaniem jonizujacym,
ktore sa niebezpieczne dla zdrowia czlowieka.
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JAKICH MASZYN I NARZEDZI UZYWA TECHNIK 4
PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO?

Waga elektryezna Wiréwki do mleka J

3

(¢
Homogenizator

“ Klaryfikator do mleka

Zbiornik procesowy ]

'\

e

Pakowaczka u Topiatka




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Waga elektrvezna shuzy do wazenia zaré6wno w laboratorium,
jak i na hali produkcyjne;.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Wiréwki do mleka shuza do oddzielania thuszczu z mleka pelnego,
/ a takze do oczyszczania mleka z zanieczyszczen.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Mikroskop / ma zastosowanie w badaniach laboratoryjnych mleka.

p—— e}




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Klaryfikator do mleka stuzy do oczyszczania mleka.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

przeznaczony do produkcji serkow
/ homogenizowanych.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Zbiornik niestacjonarny procesowy 4 mi)zke stuzy¢ do przechowywania
miekKa.

I




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

: urzadzenie wykorzystywane prz
Prasa stacjonarna do twarogu / pro?iukcji twgogu.y yw prey
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MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Pakowaczka / urzgdzenie przeznaczone do pakowania produktow.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Topiatka shuzy do wytapiania seréw.

-




JAKIE PREDYSPOZYCJE POWINIEN POSIADAC
TECHNIK PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO?

Osoba na stanowisku technika przetworstwa mleczarskiego powinna odznaczaé sie
sumiennoscia 1 dokladnoscia. Ponadto umiejetnoscia podejmowania trafnych
decyzji, zwlaszcza w sytuacjach zwiazanych z jakoscia wyrobow mlecznych.

Zainteresowania techniczne 1 chemiczne moga przyczyni¢ sie do zwiekszenia
efektywnos$ci na stanowisku pracy.

Cechami niezbednymi w tym zawodzie sa:

sumiennosc,

dokladnose,

umiejetno$¢ koncentracji uwagi,
precyzyjne 1 jasne wyrazanie swoich mysli,
spostrzegawczosé,

zrecznosce,

koncentracja uwagi,

cierpliwos$c,

umiejetnos¢ wspolpracy w grupie.




JAKIE WARUNKI FIZYCZNE SA NIEZBEDNE
W TYM ZAWODZIE?

- W zawodzie technika przetworstwa mleczarskiego wazna jest
dobra koordynacja ruchowa, a takze sprawnos¢ rak 1 palcow.
Ponadto ze wzgledu na kontakt z produktem do spozycia jakim
jest mleko, wazne sa takze zmyst smaku 1 wechu.

- Przeciwwskazaniami do wykonywania zawodu sa sklonnosci
do uczulen, choroby skoéry, reumatyzm 1 choroby gérnych droég
oddechowych.




INFORMACJE DLA OSOB Z NIEPEENOSPRAWNOSCIA

Praca dostepna dla os6b z niepelnoprawnoscia, jezeli stan zdrowia
nie uniemozliwia wykonywania czynnosci zawodowych. W kazdym
przypadku nalezy konsultowa¢ mozliwosé podjecia ksztalcenia
w kierunku wybranego zawodu z lekarzem medycyny pracy
1 doradca, zawodowym.




JAK ZOSTAC TECHNIKIEM PRZETWORSTWA
MLECZARSKIEGO?

Technik

Technikum -4 lata,

Egzaminy potwierdzajace kwalifikacje T.2, T.17.
/; A

Istnieje mozliwosé¢ uzyskania kwalifikacji na Kwalifikacyjnym Kursie Zawodowym.

przetworstwa
mleczarskiego

Y,

JAKIE SA MOZLIWOSCI ROZWOJU W TYM ZAWODZIE?

Technik przetworstwa mleczarskiego moze kontynuowac nauke na studiach wyzszych.
Przyktadowe kierunki:

Bezpieczenstwo 1 produkcja zywnosci, Bioinzynieria produkcji zywnosci, Gastronomia -
sztuka kulinarna, Zywienie cztowieka, Zywienie cztowieka i ocena zywnos$ci, Menadzer
produkcji 1 przetworstwa miesa, Technologia zywnosci 1 zywienie czlowieka.




CZY WIESZ, ZE...?
CIEKAWOSTKI

/Zwierzeta dajace mleko pitne przez ludzi, to gléownie zwierzeta
kopytne: bydlo domowe, kozy, owce, bawolice, renifery, klacze,
wielbtadzice, jaki, karibu, oslice.

W Polsce w 1816 roku powstalo Hrubieszowskie Towarzystwo
Rolnicze Ratowania sie Wspolnie w Nieszczesciach Stanistawa
Staszica. Ma ono wiele cech wspélnych ze spoétdzielniami
mleczarskimi.

Jogurt to mnapd] pochodzacy najprawdopodobniej =z Indii,
a szczegolnie rozpowszechnil sie w krajach Azj 1 Afryki, a poprzez
Turcje na Batkanach.

Masto sprzedawane w Polsce dzieli sie na cztery grupy: stolowe,
delikatesowe, ekstra, wyborowe. Najsurowsze wymagania dotycza
masta ekstra, zas najbardziej liberalne masta stotowego.

Pierwsze wzmianki na temat produkcji serow pojawiaja sie

w dzielach: Arystotelesa, Ajschylosa 1 Herodota.




CO CZYTAC?
LITERATURA FACHOWA

www.mleczarstwo.pl

- Mleczarstwo technika i1 technologia, praca zbiorowa,

- M.P. Murawski, Znaczenie promocji w dziatalnosci marketingowe;]
przedsiebiorstwa  (na  przykladzie  Rolniczej Spoldzielni
Mleczarskiej Rolmlecz w Radomiu).

Czasopisma:
- ,Polski Sektor Mleczarski”,
- ,Przeglad Mleczarski”.
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,<Podrecznik oceny zawodow z punktu widzenia réznych rodzajow
niepelnosprawnosci. Zeszyty informacyjno-metodyczne doradcy
zawodowego” (http.://wupszczecin.home.pl/poradnik_gci/5 zeszy
ty_informacyjno_metodyczne/zeszyt 14.pdf).

www.wynagrodzenia.pl (Raport Sedlak&Sedlak). !
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WYWIAD FILMOWY

Obejrzy)] w Multimedialnym Katalogu Zawodow wywiad
z TECHNIKIEM PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO




SPRAWDZ SWOJA WIEDZE - QUIZY

Zapoznales sie z charakterystyka zawodu. Teraz sprawdz swoja
wiedze 1 predyspozycje do zawodu rozwiazujac quizy interaktywne.
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